Forratt 2012

Ostrulle med sommardelikatess, 4 p.

1 st smordegsrullar

400 gram farskpotatis (obs, ska skivas nar den &r kall, sa koka den klar i tid)
200 gram vasterbottenost

1 st rodIok

Liten pase ruccolasallat

1 ask koérsbarstomater

5 dl graddfil

Koka farskpotatisen. Kallna i kylen och skar sedan i tunna skivor. Det ar lattare att skdra om
potatisen ar riktigt kall. Lagg ut den skivade potatisen pa den kalla smordegsrullen. Fér varm

rulle (eller varm potatis) gér det svart att rulla. Over potatisen sprider du ut riven
vasterbottenost. Salta och peppra. Rulla ihop som en rulltarta. Skar rullen i bitar, ca 12 bitar
och lagg pa en plat med bakplatspapper. Pensla med agg. Gradda i ugnen ca 15 minuter tills

osten smalt och de fatt fin farg pa 200 grader.

Serveras varma tillsammans med graddfil, hackad rédlok, korsbarstomater och lite ruccola.
Njut av sommarens basta delikatess; farskpotatis.

Potatisrullarna kan dven serveras som enbart tillbehor vid grillning och inte som ensamratt.




