FORRATT- FARSKPOTATISCREME MED ROM

For 6 personer:

600 g farskpotatis

Ca 2,5 dl vispgradde

Ca 1,5 dl vatten

2 msk smor

0,75 dl créme fraiche

1,5 msk hackad schalottenlok

Ca 75 g rod eller svart stenbitsrom
Salt

Graslok till garnering

GoOr sa har:

1. Lagg skrubbad farskpotatis i en kastrull (skar eventuellt i mindre bitar) och héll pa gradde och

vatten sa att det tacker. Koka potatisen tills den ar mjuk.

Stot potatisen grovt i gradden (den kokta vatskan) och blanda med smor, créme fraiche och
schalottenlok. Det far gdrna vara sma potatisbitar kvar. Smaka av med 1 tsk salt.

Klicka potatiskrdmen i glas eller sma skalar. Toppa med rom och garnera med graslok.
Serveras garna varm/ ljummen.




