Jorddrtskockssoppa med korvpengar och ruccolastréssel, 6 pers
3 st Kabanoss
300 gram potatis
750 gram jordartskocka
1,5 gul 16k
2 vitloksklyftor
2,5 dl vitt matlagningsvin
7,5 dl vatten
3 msk kycklingfond eller 2,5 kycklingbuljongtarningar
4 dl matlagningsgradde eller vanlig vispgradde
3 krm salt
2 krm vitpeppar
1 mindre pase ruccola, hackas
Valfritt brod
GOr sd har:

1. Skala potatis och jordartskockor, skar allt i bitar. Skala I6ken och hacka den fint, skala
vitloken. Lagg garna jordartskockorna direkt i vatten nar de ar skalade, annars kan soppan bli
lite morkare i fargen.

2. Fras potatis, jordartskockor, 16k med pressad vitlok i smor i en kastrull.

3. Hall 6ver matvinet och I3t det koka ihop i en minut. Tillsatt vatten och lagg i fond/buljong.
Ror om. Lat koka i ca 25 minuter under lock, tills allt ar mjukt.

4. Slanta och stek korven krispig.

5. Mixa soppan i en matberedare eller med en mixerstav. Ror i gradden och varm. Smaka av
med salt och peppar.

6. Hacka ruccolan.

Servera soppan med hackad ruccola och korvslantarna, vilka gasterna sjalva kan toppa/lagga i soppan
vid servering.




