Forratt

Krdmiga mozzarellapaket, 6 pers

Mild, mjuk mozzarella som slas in i lufttorkad skinka. Paketen serveras varma pa en badd av skira
sockerartor.

Du behdover:

300 gram sockerartor

3 msk svenskt smor

Pressad saft av % citron

500 gram mozzarella (= tva storre paket, obs ren ostmangd och ej total vikt med vatska)
160 g skivad lufttorkad skinka

Farsk basilika

Valfria brédpinnar

GOr sa har:

Satt ugnen pa 250 grader.

Koka sockerdrtorna % minut i ldttsaltat vatten. De ska fortfarande vara al dente. Lat rinna av.
Lagg sockerartorna pa ett ugnssakert fat. Klicka pa smor och héll 6ver citronsaft.

Dela osten i skivor. 1 ost i nio skivor, dvs totalt 18 skivor. Dela skinkskivorna pa langden och
linda dem runt ostskivorna.

Lagg ost paketen pa sockerartorna. Gratinera i ugnen ca 4-5 minuter beroende pa ugn. Osten
ska precis borja smalta, men ej rinna ut.

Ta ut och garnera med farsk basilika pa ost paketen. Servera genast.




