Dessert

Chocolate chip brownie

Brownie smet: Kakdeg:

0,75 dl smalt smér 0,5 dl rumsvarmt smor

1,1 dl farinsocker 0,5 dl farinsocker

0,5 dlI strosocker 0,5 dI strosocker

0,75 dl kakao 1 4gg

13agg 1 tsk vanillinpulver/vanillinsocker

1 tsk vanillinpulver/vanillinsocker 1,5 dl mjo|

;
% tesked salt 1 krm bakpulver

0,5 dl mjsl
En nypa salt

GOr sa har:

1. Satt ugnen pa 175 grader. Smora en stekpanna i gjutjarn eller anvand bakplatspapper
pa botten i en vanlig bakform. Ca 23 centimeter.
GOr brownie smeten: Ror smalt smor med allt socker tills det forsvunnit. Blanda i
kakaopulver och rér om. Vispa i dgget och vanillinpulvret (ca 1 minut). Hall i mjolet
och saltet lite i taget tills smeten ar tjock och len. Stall at sidan.
Gor kakdegen: Vispa rumsvarmt smor med allt socker tills det ar |att och fluffigt.
Tillsatt agget och vanillinpulvret och ror ihop. Blanda i mjolet blandat med bakpulvret
och salt tills det blir som en kakdeg. Lagg i halften av chokladknapparna. Stall at
sidan.
Hall browniesmeten i formen och bred ut den. Skopa i kakdegen 6ver browniesmeten
och sprid dver de resterande chokladknapparna. Gradda mitt i ugnen ca 25 minuter
tills kakan ar gyllenbrun och kanterna har slappt fran formen. Kakan ska vara fuktig
och fudge lik.
Servera kakan varm tillsammans med vaniljglass.




