Efterratt 2014

Semifreddo tarta med nutella (glasstarta), ca 10-12 bitar.

100 gram mandelspan

% pase a 120 gram maranger

4 3gg

2 msk strosocker

5 dl vispgradde

1 burk nutella ca 400 gram

Chokladsas till garnering (tub)

1 skiva marangbotten

Gor sa har:

Rosta mandel och I3t kallna

Vispa aggvitor och 1 msk socker till ett fast skum (eget karl)

Vispa daggulor med 1 msk socker luftigt (eget karl)

Vispa gradden (eget karl)

Vand varsamt ihop dggulan, aggvitan, gradden och krossade maranger.
Blanda aven i 2/3 av den rostade mandeln.

Ringla i (sa gott det gar) rumstempererad nutella.

Lagg botten i en |6stagbar form (ganska hog). Fyll pa med smeten.
Frys i minst 4 timmar. Garna fran dagen innan.

Innan servering |at tina minst 20 minuter.

Ringla pa chokladsas och stré 6ver resten av mandeln innan servering.




